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well3e Bohnen

Porree
Knoblauch
Rosmarin

Thymian

Butter

Salz, Pfeffer
Weil3weln
GCemusebruhe
Cheddar
Pecorino
Zitronensaft

Petersilie

Gulen

. Butter in einen Topf geben und bel

schwacher Hitze schmelzen. Fein
geschnittenen Lauch, Knoblauch, einen
Zwelg Thymian und gehackten Rosmarin
hinzufugen.

. Kochen Sie diese Aromaten etwa 8 bis 10

Minuten lang, bis der Lauch weich und
duftend ist, und achten Sie darauf, dass die

Hitze niedrig bleibt, um ein Braunung zu
vermeilden. Mit Wein abloschen und ein paar
Min. kocheln.

. Bohnen, Gemusebruhe, Salz und Pfeffer

hinzugeben. Cheddar einruhren und 10 Min.
schmelzen lassen.

Mit Zitronensaft betraufeln und mit
geriebenen Pecorino bestreuen - Fertig!

. Dazu schmecken Brot, Spiegelel oder

gegrilltes Gemuse!

Appetit!





