1-2 Bd. Lauchzwiebeln
4 &6 Butter
1J? Dill, frisch gehackt
Zitronensaft

Salz
Pfeffer

1. Die Lauchzwiebeln putzen und passend auf die

-orm zuschneiden, je nach Dicke einmal

Nnalbieren. Nebeneinander in die Form legen.

2. Weiche Butter in eine Schussel geben und mit

Dill und einer Prise Salz verruhren.

d. Die Butter in Flocken auf den Lauchzwiebeln
verteilen. 40-50 min bei 190 Grad gratinieren.

4. MIit Zitronensaft betraufeln, nach Belieben mit
Salz und Pfefeffer wurzen -Fertig!

Gulen
Appetit!






