
2 Portionen 20 Min.

Die Radieschen waschen, putzen und fein
hobeln. Dill waschen, trocknen und fein hacken
Radieschen und Dill gleichmäßig in ein steriles
Glas geben.

Essig mit 200 ml Wasser, Zucker, Senfkörnern,
Pfeffer und Salz aufkochen.

Den heißen Sud in das Glas geben, gut
verschließen,  abkühlen lassen und bis zum
Verzehr kalt stellen. Innerhalb von 3 Wochen
genießen.
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Zubereitung
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1 Bd.
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Guten
Appetit!




