1Bd. Radieschen 1. Die Radieschen waschen, putzen und fein
100 b WeiBwein Essig nobeln. Dill waschen, trocknen und fein hacken
159 Zucker Radieschen und Dill gleichmalf3ig in ein steriles
' Gl ben.
1/2 JL Senfkdrner s Ieben
M. Pfeffer 2. Essig mit 200 ml Wasser, Zucker, Senfkornern,

Mop. Salz Dfeffer und Salz aufkochen.

d. Den heil3en Sud in das Glas geben, gut
verschliel3en, abkuhlen lassen und bis zum
Verzehr kalt stellen. Innerhalb von 3 Wochen

geniel3en.






