000 mb

400 mb

2 -3 FHand
400 mb

Verschliel3bares
Gefal3 z.B. Weck-

Flasche

Glasflasche
Schnittlauchbluten

weil3en Essig

Gulen

1. Schnittlauchbluten von den Stangeln zupfen,

waschen und kurz trocken schleudern.

2. Verschliel3bares Gefal3 mit den Schnittlauchbluten
ziemlich bis zum Hals befullen und mit Essig
aufgiel3en.

Es eignet sich well3er Balsamico, Welil3weinessig
oder aber 100 ml Essigessenz mit 400mI| Wasser

verdunnt.

d. Luftdicht verschlie3en und 4-7 Tage ziehen lassen.
Danach den Essig durch ein Sieb in die

Schraubflasche umfullen. Fertig!

/. Gibt dem Salatdressing eine herrlich zwiebelig-
wurzige Note und hat nebenbel eine schone pinke
Farbel)






