100 sl Milch 1. Das EI In einer Ruhrschussel verqguirlen.

© ¢ Mehl Milch Zucker und Salz dazugeben und
1 Ej mMiteinander vermengen.

75 ¢ Gouda ' Nun das Mehl hinzugeben und grundlich mit

{Bd. Dill elinem Schrr:eelciesen verruhren.
20 Min. Ruhen lassen.
1/2 Bd. Petersilie

1 "j ! : 2. Dill und Petersilie von den Stielen zupfen und
1/2 96 Zucker fein hacken. Gouda reiben.
Pire Salz Beides zum Teig geben und kurz unterheben.

Nun das Ol zugeben und vermengen.

3. Pfanne erhitzen und mit etwas Ol einfetten.

Telg bel mittlerer Hitze portionswelse
abbacken, das Rezept ergibt ca. 8 Blinis.

Jipp

Die Blinis lassen sich

auch hervorragend

fullen, z.B. mit Salat,

Gulen
Appetit!

Tomaten und deinem
Lieblingsdressing!






