400g Gnocchi aus dem i {. Knoblauch fein hacken. Porree in feine Ringe

KUhlregal schneiden und im Sieb unter flie3endem

2 60. Porreestangen Wasser grundlich waschen.

100 Ml GemUsebruhe

000 mf Milch ninzugeben und anschwitzen. Poreee nach ca.

2. Rapsol in einer Pfanne erhitzen. Knoblauch

100g Schmelzkase Min. hinzufUgen. Weitere 5 Min. bei mittlerer
: Hitze anschwitzen.

A0g ger. Parmesan

1 Leke
z’ Knoblauch 3. Mit Gemusebruhe und Milch abléschen. Mit

Salz, Pfefter Salz, Pfeffer und Muskat wurzen. 5 Min. kocheln
Muskat lassen.
2 &0 Rapsol

4. Gnocchi, Schmelzkase und Parmesan

1JU. Petersilie gehackt

hinzugeben. 7-8 Min. bel mittlerer Hitze

schmoren lassen.

o. Mit gehackter Petersilie garnieren.

Gulen
Appetit!






