1-2 Kohlrabi 1. Backofen vorheizen. Kohlrabi schalen und in
2 &0 Olivendl pommesdicke Streifen schneiden.

1 Jeie Knoblauch

—
1/2 Jb Salz den Gewurzen vermengen. Knoblauch dazu

JPrire Pfeffer pressen.

1JU Paprikapulver _
1JY Curry 0. Kohlrabipommes dazu geben und alles gut

2. Olivendl in eine grol3e Schussel geben und mit

miteinander vermengen.

4. Kohlrabipommes auf ein mit Backpapier

ausgelegtes Blech geben und einzeln
nebeneinander legen.

0. Bei 200°C Umluft 20 min backen!

o
Jipp:
Sind auch super schnell

IN der HelBluftfritteuse

gemacht!

Gulen
Appetit!






